
Produtos industrializados



A Minerva Foods atua no segmento de carnes 
processadas para atender o mercado de 

food service, varejo e indústria no Brasil e no exterior.

As operações iniciaram em 2009, e as unidades industriais foram projetadas para 
oferecer a melhor e mais moderna tecnologia em carnes processadas. 
As unidades industriais de última geração permitem a combinação de diferentes 
processos de preparação, tendo uma linha extensa de produtos – frango, carne 
bovina e suína. Contamos com equipamentos modernos e versáteis utilizados 
para preparar diferentes produtos – grelhados, assados, defumados e cozidos 
no vapor, em diferentes formatos: em pedaços, em tiras, em cubos, fatiados ou 
moldados, além de produtos preparados com molhos e vegetais.

A Minerva Foods Industrializados realiza a produção nos termos do processo 
“pronto para o consumo”. Ou seja, alimentos seguros para serem consumidos sem 
processo térmico posterior.

A tecnologia mais moderna 
em carnes processadas



Brasil, Barretos

Qualidade 
garantida

A Minerva Fine Foods conta com um rigoroso sistema de 
qualidade que garante o controle de todas as etapas 

do processo e também do ambiente de 
produção, em conformidade com a Análise de 

Perigos e Pontos Críticos de Controle (APPCC) e com as 
principais diretrizes dos países importadores e clientes.

A fim de tornar essa meta sustentável, a 
empresa estabeleceu uma série de 
políticas e programas para monitorar a 
matéria-prima, os insumos, as 
embalagens, o ambiente de produção, os 
equipamentos e os produtos acabados. 
Todo esse sistema é verificado de forma 
permanente por inspeções federais, 
auditado periodicamente por clientes, 
além de passar por um processo de 
certificação anual, seguindo a norma 
BRC (British Retail Consortium), a mais 
rigorosa norma europeia para produção 
de alimentos.



Hambúrgueres

Produtos in natura

Prontos para o consumo



Pronto para o consumo



Portfólio de 
produtos extenso 
e diversificado

Os nossos produtos prontos para o consumo são desenvolvidos para terem 
praticidade. Eles são totalmente preparados e vêm prontos para o consumo ao 
tirá-los da embalagem, incorporando-se facilmente a qualquer receita.

Os nossos produtos prontos para o consumo facilitam o preparo, permitindo que 
você desfrute de pratos deliciosos e substanciosos, passando apenas pelo 
simples passo de aquecimento. Enfatizamos os nossos rigorosos processos de 
controle de qualidade, garantindo que cada produto atenda aos nossos altos 
padrões de sabor e frescor.

Possibilidade de 
diferentes gamas 
de produtos e 
embalagens

Produtos disponíveis nas marcas: PUL e Minerva Foods

VANTAGENS E BENEFÍCIOS

Padrão de 
desempenho

Processo de 
fracionamento fácil

Redução de 
resíduos (IQF)

Padrão de 
qualidade

Produtos 
personalizados

Redução da 
mão de obra

Segurança 
alimentar

Otimização do transporte 
e armazenamento

Custos 
previsíveis

APRESENTAÇÃO

400g / 0,88lb 2kg / 4,4lb 5kg / 11lb 10kg / 22lb

400g / 0,88lb 2kg / 4,4lb 5kg / 11lb 10kg / 22lb



Disponível em:

CARACTERÍSTICAS

Levemente temperados, 
grelhados e assados.

Congelados individualmente, 
evitando perdas e desperdícios.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.

FRANGO

PEITO DE FRANGO GRELHADO EM TIRAS

PEITO DE FRANGO ASSADO EM TIRAS

PEITO DE FRANGO GRELHADO

PEITO DE FRANGO FEITO NO VAPOR

Congelado a -18ºC

Conservação



Disponível em:

CARACTERÍSTICASFRANGO

PEITO DE FRANGO DESFIADO

PEITO DE FRANGO FEITO NO VAPOR EM TIRAS

PEITO DE FRANGO EM CUBOS

Congelado a -18ºC

Conservação

FRANGO COMPACTADO EM CUBOS

Levemente temperados, 
grelhados e assados.

Congelados individualmente, 
evitando perdas e desperdícios.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.



Disponível em:

CARACTERÍSTICASFRANGO

ASAS DE FRANGO TEMPERADAS E COZIDAS

HAMBÚRGUER DE FRANGO

Congelado a -18ºC

Conservação

Levemente temperados, 
grelhados e assados.

Congelados individualmente, 
evitando perdas e desperdícios.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.



Disponível em:

CARNE BOVINA CARACTERÍSTICAS

Preparados e congelados, 
evitando perdas e desperdícios.

Prontos para aquecer e servir.

Praticidade e versatilidade: 
podem ser consumidos inteiros, 
fatiados ou porcionados.

Podem absorver cerca de 10% 
da água ou do molho 
durante o preparo.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos, 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.

Congelado a -18ºC

Conservação

CARNE BOVINA COZIDA (MÚSCULO INTEIRO DE 
COXÃO DURO COM LAGARTO, COXÃO MOLE E LAGARTO)

CARNE BOVINA EM CUBOS

CARNE BOVINA EM CUBOS COZIDA

CARNE BOVINA EM TIRAS



5kg / 11lb

CARNE BOVINA DESFIADA

Disponível em:

CARNE BOVINA CARACTERÍSTICAS

Congelado a -18ºC

Conservação

400g / 0,88lb

MINI ALMÔNDEGA BOVINA COZIDA

2kg / 4,4lb

ROAST BEEF DE LAGARTO FATIADO

CARNE BOVINA COMPACTADA EM CUBOS

Preparados e congelados, 
evitando perdas e desperdícios.

Prontos para aquecer e servir.

Praticidade e versatilidade: 
podem ser consumidos inteiros, 
fatiados ou porcionados.

Podem absorver cerca de 10% 
da água ou do molho 
durante o preparo.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos, 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.



Disponível em:

CARNE BOVINA CARACTERÍSTICAS

Congelado a -18ºC

Conservação

CARNE MOÍDA BOVINA COM SOJA

STEAK DE CARNE BOVINA

ALMÔNDEGAS DE CARNE BOVINA

CARNE MOÍDA ASSADA DE BOVINO (IQF) Preparados e congelados, 
evitando perdas e desperdícios.

Prontos para aquecer e servir.

Praticidade e versatilidade: 
podem ser consumidos inteiros, 
fatiados ou porcionados.

Podem absorver cerca de 10% 
da água ou do molho 
durante o preparo.

Podem ser consumidos 
frios ou quentes.

Para aquecer os produtos, 
bastam de 2 a 3 minutos 
no micro-ondas.



Disponível em:

BACON FATIADO ASSADO

PRESUNTO COZIDO E FATIADO

PRESUNTO COZIDO EM CUBOS

CARACTERÍSTICAS

Garantia de peso e espessura 
uniformes das fatias.

Aproveitamento de 100% das fatias, 
sem desperdício nas extremidades.

Basta descongelar na geladeira 
e estarão prontos para o consumo.

Produtos congelados, em fatias finas 
e intactas, com peso padronizado.

CARNE SUÍNA

Congelado a -18ºC

Conservação



Disponível em:

CARNE COM MOLHO

CARNE DESFIADA COM MOLHO

FRANGO COM MOLHO

CARNE MOÍDA COM MOLHO

CARACTERÍSTICAS

Produtos com molho 
incorporado à receita.

Prontos para servir.

Congelado a -18ºC

Conservação



Produtos in natura



Expertise no segmento de carnes processadas, com know-how, tecnologia e 
experiência necessários para desenvolver e produzir produtos prontos para o 
preparo para food service, bu�ets, indústrias, varejo e refeições escolares 
prontas.

Enfatizamos os nossos rigorosos processos de controle de qualidade, garantindo 
que cada produto atenda aos nossos altos padrões de sabor e frescor.

Produtos disponíveis nas marcas: PUL e Minerva Foods

APRESENTAÇÃO

Possibilidade de 
diferentes gamas 
de produtos e 
embalagens

400g / 0,88lb 2kg / 4,4lb 5kg / 11lb 10kg / 22lb

400g / 0,88lb 2kg / 4,4lb 5kg / 11lb 10kg / 22lb

Portfólio de 
produtos extenso 
e diversificado

VANTAGENS E BENEFÍCIOS

Padrão de 
desempenho

Processo de 
fracionamento fácil

Redução de 
resíduos (IQF)

Padrão de 
qualidade

Produtos 
personalizados

Redução da 
mão de obra

Segurança 
alimentar

Otimização do transporte 
e armazenamento

Custos 
previsíveis



Congelado a -18ºC

Disponível em: Conservação

CARACTERÍSTICASFRANGO

FRANGO EM CUBOS

PEITO DE FRANGO INTEIRO TEMPERADO

FRANGO EM TIRAS

Provenientes de cortes selecionados para 
garantir sabor e maciez excepcionais.

Congelados rapidamente para preservar 
o sabor, a textura e os nutrientes naturais.

Fatias congeladas individualmente para 
porcionamento e preparo fáceis.

Ideais para grelhar, selar na panela ou assar, 
adequando-se a diversas receitas.



Congelado a -18ºC

Disponível em: Conservação

CARACTERÍSTICAS

CARNE BOVINA EM BIFES

MEDALHÃO DE CARNE BOVINA

CARNE BOVINA EM TIRAS

CARNE BOVINA EM CUBOS

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país
 *

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país
  *

CARNE BOVINA

Provenientes de cortes selecionados para 
garantir sabor e maciez excepcionais.

Congelados rapidamente para preservar 
o sabor, a textura e os nutrientes naturais.

Fatias congeladas individualmente 
para porcionamento e preparo fáceis.

Ideais para grelhar, selar na panela ou 
assar, adequando-se a diversas receitas.

Podem ser personalizados com os 
seguintes cortes: filé de costela, contrafilé, 
alcatra, picanha, raquete, acém, patinho, 
filé mignon, coxão duro, miolo de alcatra e 
coxão mole, variando de acordo com a 
necessidade do cliente.



CARNE MOÍDA

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Congelado a -18ºC

Disponível em: Conservação

CARACTERÍSTICAS

ALMÔNDEGAS (CRUAS)

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

CARNE BOVINA

Pode ser personalizado com 
4%, 10% ou 20% de gordura. 

O corte pode variar de 
acordo com a necessidade 

do cliente.

Provenientes de cortes selecionados para 
garantir sabor e maciez excepcionais.

Congelados rapidamente para preservar 
o sabor, a textura e os nutrientes naturais.

Fatias congeladas individualmente para 
porcionamento e preparo fáceis.

Ideais para grelhar, selar na panela ou 
assar, adequando-se a diversas receitas.



Congelado a -18ºC

Disponível em: Conservação

CARACTERÍSTICAS

CARNE SUÍNA EM BIFES

MEDALHÃO SUÍNO

CARNE SUÍNA EM TIRAS

CARNE SUÍNA EM CUBOS

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

Prazo de validade 
máximo de 12 meses*
Especificação do país*

CARNE SUÍNA

Provenientes de cortes selecionados para 
garantir sabor e maciez excepcionais.

Congelados rapidamente para preservar 
o sabor, a textura e os nutrientes naturais.

Fatias congeladas individualmente para 
porcionamento e preparo fáceis.

Ideais para grelhar, selar na panela ou 
assar, adequando-se a diversas receitas.



Hambúrguer



Delicie-se com a melhor experiência do hambúrguer com a nossa seleção versátil 
de opções prontas para consumir e in natura. De hambúrgueres para grelhar em 
casa a hambúrgueres pré-prontos perfeitos para refeições 
rápidas, temos algo para todos os gostos e ocasiões.

Com ingredientes de qualidade e cheios de sabor, os nossos hambúrgueres foram 
produzidos para tornar cada mordida inesquecível.

Produtos disponíveis nas marcas:
Cabaña Las Lilas, PUL e Minerva Foods

APRESENTAÇÃO

Possibilidade de 
diferentes gamas 
de produtos e 
embalagens.

Caixa Pacote GranelSaco

Portfólio de 
produtos extenso 
e diversificado

VANTAGENS E BENEFÍCIOS

Padrão de 
desempenho

Processo de 
fracionamento fácil

Redução de 
resíduos (IQF)

Padrão de 
qualidade

Produtos 
personalizados

Redução da 
mão de obra

Segurança 
alimentar

Otimização do transporte 
e armazenamento

Custos 
previsíveis



Disponível em:

HAMBÚRGUER

HAMBÚRGUER DE CARNE BOVINA

PRONTOS PARA O CONSUMO:

HAMBÚRGUER DE CARNE MISTA

CARACTERÍSTICAS

Congelado a -18ºC

Conservação

Prontos para o consumo, sem perdas 
durante o preparo e sem encolhimento 
das peças.

São necessários cerca de 2 a 3 minutos 
de aquecimento no micro-ondas, 
na panela ou na chapa.

HAMBÚRGUER DE CARNE BOVINA

PRONTOS PARA O PREPARO: CARACTERÍSTICAS

Hambúrgueres pré-moldados, 
perfeitamente porcionados para um 
preparo rápido e fácil.

Perfeitos para grelhar, fritar ou 
assar no forno.

Congelados rapidamente para preservar 
o sabor, a textura e o valor nutricional.

Disponíveis em vários tamanhos e pesos 
para se adequar perfeitamente a 
qualquer receita ou apetite.



instagram.com/minervafoodsbrasil/

facebook.com/minervafoodsbrasil

company/minerva-sa/


